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Dla zapracowanych mamy proste rozwiqzanie!
Zamow paczke gotowych dan od naszego Szefa Kuchni.
Paczke mamy w dwoch wariantach:

dla zwolennikéw karpia

i tych, co za nim nie przepadajqg.

PACZKA DLA DWOCH 0SOB
CENA: 299 Zt

e barszcz czerwony z uszkami (500 ml)

e pierogi z kapustg i grzybami - 14 szt.

e wigilijna kapusta z grzybami (500 g)

e krokiety z kapusta i grzybami - 2 szt.

e satatka z tortellini ze szpinakiem i ricottg
lub satatka jarzynowa (500 g)

e Sledz w sSmietanie z cebulka - 2 porcje

e f0sos w galarecie - 2 porcje

e ryba po grecku (400 g)

e Swigteczny pasztet wieprzowy
z warzywami (300 g)

e kluski z makiem (400 g)
e ciasto piernikowe - 2 szt.

* PACZKA Z KARPIEM
cena: 340 zt

+ karp (2 x 200 g)



Mamy tez oferte dla tych,
ktorzy sami chcq sobie skomponowaé
swoj plater §wigteczny.

RYBY NA CIEPLO

* karp smazony panierowany 302zt/200¢g
* t0s0$ z sosem bazyliowym 31zt/200¢g
* sandacz w sosie koperkowym 352zt/200¢g
* filet z dorsza 31zt/200¢g

DANIA WIGILIJNE

* pierogi z kapusta i grzybami 75 zt | 25 szt.
* wigilijna kapusta z grzybami 152zt/250¢
* kluski z makiem 10zt/200¢g
» Swigteczny pasztet wieprzowy z warzywami 30zt/600¢g
» krokiety z kapustg i grzybami 14 zt/ 2 szt.

SALATKI (pétmisek 2 porcje / 1 opakowanie menu-box)

» grecka 45 zt

(satata lodowa, ser feta, pomidor, papryka, cebula, oliwki, sos vinaigrette)

« szefa kuchni 55 zt

(satata lodowa, pomidor, ogérek, papryka, grillowany kurczak,
cebula, sos vinaigrette)

* cesar 55 zt

(satata lodowa, parmezan, grzanki, grillowany kurczak,
pomidorki koktajlowe, kapary, sos cesar)

* jarzynowa 45 zt
(ogorek konserwowy, gotowane ziemniaki, marchew,
pietruszka, seler, por, jajko, majonez)

* makaronowa z szynkg 45 zt

(makaron penne, szynka, papryka, ogérek, cebula, kukurydza, majonez)

* tortellini z suszonymi pomidorami 45 zt

(makaron tortellini, suszone pomidory, natka pietruszki, majonez)




ZUPY

e ros6t z makaronem 18 zt / 250 ml
e barszcz czerwony 19 zt / 250 ml
e zurek po staropolsku 22 7zt / 250 ml
e gulaszowa 22 zt/ 250 ml
e krem pomidorowy 18 zt / 250 ml
PIEROGI

e pierogi z miesem 75zt 25szt.
e pierogi z twarogiem i ziemniakiem 75zt / 25 szt.
e pierogi z kapusta i grzybami 75 zt/ 25 szt.

DANIA MIESNE NA CIEPLO

DROBIOWE:

» poledwiczka drobiowa z biata mozzarellg i pesto 21zt/140¢

* panierowany filet z kurczaka 20zt/140¢

* kotlet de vollaile 21zt/150¢

* panierowany filet z kurczaka 20zt/140¢

* roladka z kurczaka 21zt/150¢
nadziewana delikatnym serkiem

* roladka z kurczaka 21zt/180¢g
nadziewana brokutami i seremm camembert

» strogonow drobiowy z kluskami 28 zt/250¢

» eskalopki drobiowe w ciescie serowym 21zt/140¢

* kaczka nadziewana jabtkami (w catosci) 160 zt

WIEPRZOWE:

* schab panierowany 22 zt/160 g

* schab zwijany z szynkg i serem 24z /160 g

* poledwiczka wieprzowa sous-vide w sosie grzybowym 25 zt/ 160 g
* poledwiczka faszerowana zurawing i suszona wisnia 24 zt/ 160 g
* bitki z poledwiczki wieprzowej w sosie kurkowym 24 zt /160 g

* Zrazy wieprzowe 24 zt /160 g
* golonka po bawarsku 10zt/100¢g
» zeberka wieprzowe 24 zt /160 g
WOLOWE:

* Zrazy wotowe w sosie pieczeniowym 34zt/180¢g

» strogonow wotowy 382zt/200¢g




ZIMNE PRZEKASKI
I. PAKIET (rybny) 99 zt

* t0s0$ w galarecie 2 szt.
» sandacz w galarecie 2 szt.
» dorsz w galarecie 2 szt.

II. PAKIET (miesny) 92 zt

* schab ze sliwka 2 szt.

* roladka z kurczaka ze szpinakiem i mozzarellg 2 szt.
» poledwiczka z kurkami 2 szt.

» szparagi w szynce 2 szt.

1. PAKIET (miesny) 92 zt

* indyk w maladze 2 szt.

» schab z mastem chrzanowym 2 szt.

» poledwiczka faszerowana suszonymi pomidorami 2 szt.
* jajko w szynce na satatce jarzynowej 2 szt.

IV. PAKIET (miesny) 92 zt

* roladka z kurczaka z morelg i zurawing 2 szt.

* galantyna z kurczaka 2 szt.

» schab z farszem staropolskim 2 szt.

* poledwiczka z musem drobiowym i szparagami 2 szt.

DODATKI 18 zt / porcja

* pyza "Biata Dama"

o frytki

* ziemniaki gotowane

°ryz

* buraczki

» zestaw suréwek: z biatej kapusty, marchwi, kapusty pekinskiej



Informacje

Komponujecie Paristwo dania z przedstawionego menu.
Zamoéwienia przyjmujemy do 18.12.2024 r.

Odbiér zamoéwien:
24.12.2024 r.
(08:00 - 12:00)

Dania zimne s przygotowane wraz z dekoracja
na platerach jednorazowych (4 zt/szt.).

Zapraszamy do kontaktu!
mail: biuro@restauracjabialadama.pl

tel: +48 880 992 559
tel: +48 795 447 607



